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KEPZESI PROGRAM

A 2020.01.01-t81 hatélyos szakképzési és felndttképzési szabalyozasi rendszer szerinti szakképzés —
részszakmara felkészitd oktatas Fktv. és Szkt. szerint (Fktv.: 2013. évi LXXVII. térvény a
felnbttképzésrol, Szkt.: 2019. évi LXXX. torvény a szakképzésrdl)

1. A képzési program

1.1. | Aképzés megnevezése Konzervgyarto (idegen nyelvvel és/vagy felnottképzést
kiegészitd tevékenységgel, amennyiben a finanszirozo
_ elbirja)
1.2. | A szakmai oktatissal megszerezhetd6 Konzervgyartd
| részszakma megnevezese
1.3. | A részszakmahoz tartozé 40721 05 16 Tartositoiparitermék-keészitd
alapszakma azonositd szama
1.4. | Agazat megnevezése Elelmiszeripar
1.5. | Besorolasa a képzési teriiletek 0721

egységes osztalyozasi rendszere
A ' (KEOR) szerinti kod alapjan:
1.6.  Azoktatés célja A célcsoport foglalkoztatasi esélyeinek ndvelése, munkaerd-
piaci és tarsadalmi helyzetének javitasa.
A Konzervgyarté részszakma képzési és kimeneti
kovetelményeiben meghatarozott készségek, képességek,
‘ ismeretek elsajatitisa, melyek segitségével a Konzervgyarto

munkakor szakmai feladatvégzésekor a szakmai oktatasban
! résztvevd az elvart viselkedésmodokat és attitiidoket, valamint
| - ‘ a meghatarozott 5nallosagot és felelosségvallalast tandsitja.

1.7. | Az oktatas célcsoportja Alapfoki iskolai végzettséggel rendelkezd allaskeresok,
| munkaviszonyban allok, kézfoglalkoztatottak és a szakma

! irant érdekl6dok.

18 A részszakma legjellemzdbb -

"~ | FEOR szama

‘ Eurdpai Képesitési Keretrendszer szerint | 3

LS. A részszakma besoroldsa Magyar Képesitési Keretrendszer szerint 3
| - + —
! Digitalis Kompetencia Keretrendszer szerint '3
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2. A részszakma szakmai kimeneti kivetelményeinek leirasa — a képzés soran megszerezheto
kompetenciak (a Képzési és Kimeneti Kovetelményekbdl):

2.4,

2.5.

2.1.

Készségek, képességek

| Ismeretek

N || N

| Alapanyagokat (z6ldség,

gyiimolcs) 4tvesz, mindsit,
‘ tisztit, kezel, mindséget
ellenériz, tarol, elbkészit.

Zoldségkonzerveket és
gytimdlcsbefotteket készit.

Ismeri az alapanyagokat,
jellemzbit, mindségi
paramétereit (z6ldségek,
| gylmdlcsok). Alapszinten
| tudja a mindsités eljarasat
| és a tarolas modjat.
Ismeri a zoldségkonzervek

és gylimdlcsbefottek
készitésének a maodjat.

Tobbféle alapanyagot
tartalmazd6 termékeket
(lekvarok, szorpok),
félkész termékeket (veldk,
| pulpok) gyart. Aszaléassal,
szaritassal készit
| termékeket.
Zoldségféléket
savanyitdssal tartosit.

Technol6giai
berendezéseket
szakszer(ien {izemeltet és
tisztit.,

| A gyértas soran keletkez6
melléktermékeket,
hulladékokat szakszeriien
kezeli.

Alapszintil
adminisztracios munkat
végez.

Ismeri a félkész termékek
gyartast, felhasznalasukat
a lekvérok, szorpok
eloallitasahoz. Ismeri az
aszalvanyok,
szaritmanyok készitésének
technologigjat. Tudja a
savanyitott termékek
eloallitasanak modjat.
Alapszinten ismeri a
gépek szakszerl
lizemeltetését €s a
tisztitasi miiveleteket.

Alkalmazoi szinten ismeri

a tartdsitdipari hulladékok
és melléktermékek
kezelésére vonatkozo
szabalyokat.

Alapszinten ismeri az
tizem mikodéséhez
tartozé dokumentécios
tevékenységeket.

Elvart viselkedésmodok,
attitiidok

Torekszik a vizsgélatok és :

a miiveletek pontos
| végrehajtisara.

| Torekszik a nyersanyagok
gazdasagos
felhasznalasara.
Elkdotelezett a jé mindségit
konzerv gyartasa irdnt.

Onalldsag és feleldsség
mértéke
Irdnyitassal végzi a
munkdjat. |

Kozvetlen munkahelyi
vezetbjének szakmai
iranyitdsa mellett végzi a
munkajat. Onalléan végez |
részfeladatokat.

| Torekszik a preciz, pontos
munkavégzésre.

Belétja a hulladék és
melléktermék kezelésének
fontossagat a
kérnyezetvédelem
szempontjabol.

Fontosnak tartja a preciz
munkavégzést.

A személyi, és iizemi
higiéniaval, munka-, és
kornyezetvédelemmel,
élelmiszerbiztonsaggal,

mindségirdnyitasi
rendszerek
miikodtetésével
kapcsolatos szabélyokat
betartja.

3. A szakmai oktatiasba térténé belépés feltételei

alapfoku iskolai végzettség vagy a Dobbant6 program

3.1. Iskolai eloképzettség:
' elvégzése
| 3.2‘_ ' Foglalkozés-egészségiigyi ' Szﬁkséges_ o
alkalmassagi vizsgalat

3.3. | Pélyaalkalmassagi vizsgalat nem sziikséges
3.4. Szakmai végzettség nem sziikséges
3.5. Szakmai gyakorlat nem sziikséges
3.6.  Elozetesen elvart ismeretek nem sziikséges
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3.7. | Egyéb feltételek Betaltott tankotelezettségi kor. Jelentkezési lap kitoltése és
alairasa. Felvételi eljarason valo sikeres részvétel.

! A felnbttképzésrdl sz6l6 2013. évi LXXVIL torvény (Fktv.) |
altal meghatérozott tartalmu felndttképzési szerzodés
megkotése.

Az oktatasra jelentkezok kérése alapjan elvégezziik az
elézetesen megszerzett tudas beszamitasat, valamint az
eldzetes tudasmérést (részletesen a 9.3. pontban).

4. A szakmai oktatasba valo bekapcsolédas és részvétel feltételei

4.1, Részvétel kivetésének modja A felnbttképzesi torvény 16. §-aban eldirt feltételek teljesitése
! szerint, kiemelten: haladasi naplo, jelenléti iv.
4,2, | Megengedett hiAnyzas A megengedett hidnyzas az draszdm maximum
30 %-a.

A lemorzsolddas csokkentése érdekében a megengedett
hidnyzas igazolt tavolléttel torténd tallépése esetén a
mulasztott 6rak pétlasara lehetOséget biztosit a képzd, ha azt a
résztvevd frasban kéri.
(Iranyado érték melytdl palyazati kiirastol, és egyéni
' mérlegelési szempontok figyelembevételével a felndttképzési
| szerzGdésben rogzitett modon el lehet térni.)

43 Egyéb feltételek A felnéttképzési szerzOdésben foglalt résztvevoi
kotelezettségek betartasa.

Részvétel munka-, baleset és tlizvédelmi oktatason a
szakmai/gyakorlati oktatds kezdetén.

Egyiittmiikddés a tanitas-tanulas folyamataban.

5. A szakmai oktatas 6raszama

5.1. Osszes draszam 360 ora (+36 6ra idegen nyelv és/vagy -+ 40 6ra
felnbttképzést kiegészitod tevékenység, amennyiben a
finanszirozo eldirja)

5.1.1. | EbbdIl beszamithatd, kontaktdratél | 33 éra
eltérd® munkaforma éraszama

6. A szakmai oktatas formajanak (egyéni felkészités, csoportos képzés, tivoktatas, vagy
vegyes) meghatirozasa

6.1. | A szakmai oktatds Csoportos képzés (a koriilményektdl fiiggden valos idejii online oktatas,
forméaja tavoktatas, egyéni konzulticio, egyéni felkésziilés)

A szakmai oktatis megszervezhet6 kizarolag tavoktatasban? (A megfelel valasz aldhtizando.) igen/nem

Jelen képzési program tavoktatasban torténd megvalositast ir el6? (A megfeleld valasz aldhuzandé.) igen/nem
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7. A tananyagegységek/foglalkozasok

| | EbbSI kon-
‘ A tananyagegység/foglalkozas megnevezése SEer L T R
vageey & &n ora beszamithato
| Sraszam !
7.1, A tartositoipari termékkészités alapjai 54 ' 7
| 7.1.1. A tartositdipar kialakulasa, j6voképe 3 3 :
1712. | A tartdsitdipar nyersanyagai és rendszerezése | 6 2
| =
7.1.3. | Segéd- és adalékanyagok I 9 0
7.1.4. A tartdsitdipari gyartds miiveletei 12 2 !
7.1.5. | Félkész és késztermékek 15 0
' 7.1.6. | Szakmai szamitasok 9 0
i 7.2. _ Gyiimdlcskészitmények gyartasa | 108 | 2
7.2.1. | A gytimdlesok, mint tartdsitdipari nyersanyagok, a 9 | 0
! nyersanyagok elokészitése, feldolgozasa |
7.2.2. | Befottek gyartasa 15 0 |
7.2.3.  Gyorsfagyasztott gyiimolcsok készitése 11 0
7.2.4. | Lekvarok gyartasa 23 0
7.2.5. | Uditditalok, gyiimolcsitalok, gyiimdleslevek, 23 2
- gylimolesszorpok készitése
| 7.2.6. ‘ Aszalt gylimdlesok, killonleges gyiimdleskészitmények 21 0
_ | gyartasa
7.2.7. | Szaraztészta gyértasa 6 0
7.3. Zildség- és fozelékkészitmények 108 8
7.3.1 | A z5ldségek, mint tartositoipari nyersanyagok, a 14 1
| nyersanyagok elokészitése, feldolgozasa
| 7.3.2. | Gyorsfagyasztott zoldségkészitmények 14 0
P.ss. | Fézelékkonzervek 18 2 |
7.3.4. | Zoldségpiirél, -levek 18 1
7.3.5. | Savanyusagok, salatak 22 2
7.3.6. | Zoldségszaritmanyok, kiilénleges termékek készitése 22 2
7.4. Allati eredetii nyersanyagokbdl el6allitott termékek 54 8
7:4.1. | Allati eredetli nyersanyagok, a nyersanyagok el6készitése, 12 2
feldolgozasa |
' i o - o ' !
‘ 7.4.2. iEalkeszmnenyek 1 _5 2
‘ 7.4.3. | Készételek 15
7.4.4. | Huskonzervek gyartisa 12 2
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- , ~ Ebbl kon-
A tananyagegység/foglalkozas megnevezése Ora’s Z4m. taktérejltc’)! elté’r 6
ora beszamithato
Oraszam
75. | Tartésitsipari gépek 2 0o
7.5.1 | Anyagmozgato berendezések N 4 0
7.5.2. | Nyersanyag-elskészités gépei 6 0 |
7.53. | Ajellegformalds gépei, berendezései E 0
7.5.4. 1 A tart6sito miiveletek gépi berendezései 4 0o
7.5.5. | A befojezd milveletek gépei 4 0
| 7.5.6. A csomagolas gépei _ 3 0
76. | Munkabiztonsig 12 8
7.6.1. | A baleset és a munkabaleset 3 3
7.62. | Munkadlettan a s 3 |
763. | A munkavallalok kitelezetiségei és jogai 2 2 |
7.6.4. | Azegyéni (személyes) védelem 2 0
i Szakmai 6ra Gsszesen - 360 33
7.7. Idegen nyelv (amennyiben a finanszirozo eldirja- 10%) 36 0
" ’_/.8. Felnﬁt;kfép—zés_i_t;vékepységhc?’z .kapcsol()d() szolgaltatis 40 0
| (amennyiben a finanszirozo elbitja)
7.9; " Osszesen: 436 33
2
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7./B. A tananyagegységek (amennyiben a finanszirozo eldirja az elmélet/gyakorlat
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megbontast)
Ebbol Ebbdl B
A tananyagegység/foglalkozas Elm. nem Gyak. nem Osszes
megnevezése ora kontakt ora kontakt ora
ora ora
71. | Atartésitbipari termékkészités 54 7 0 0 54
alapjai
7 1. 1 A tartositoipar kialakulasa, jovoképe | 3 3 0 0 3
7 118 2 A tartositoipar nyersanyagai €s | 6 2 0 0 6
rendszerezése _
7.1.3. | Segéd-és adalékanyagok : 9 0 0 0 9
7.1.4. | Atartositoipari gyartas miiveletei _ 12 2 0 0 12
7.1.5. Félkész és késztermeékek 15 0 0 0 15
7 1. 6 Szakmm szam1tasok 9 0 0 9
' 7 2 Gyumolcskeszmnenyek gyartasa 43 2 65 0 108
| 7 2 1. | A gyiimdlesok, mint tartdsitoipari 6 0 0 9
nyersanyagok, a nyersanyagok ‘
| | elékészitése feldolgozasa
17.2.2. | Befdttek gyartisa 6 0 o 0 | 15
' 7.2.3 Gyorsfagyasztott gyumolcsok ke521tese 6 0 5 i 0 | 11
(724, | Lekvirok gyartdsa 8 o | 15 0 23
' 72.5. | Uditsitalok, gyiimélesitalok, 8 2 | 15 ‘ 0 23
gyiimélcslevek, gytimolesszorpdk '
készitése
7.2.6. | Aszalt gylimolesok, kiilonleges 6 0 | 15 0 21
gyiimoleskészitmények gyartasa
7.2.7. | Szaraztésrta gyartisa 3 o | 3 0 6
7.3. Zoldség- és fozelékkészitmények 43 8 ‘ 65 0 108
7.3.1 | A zdldségek, mint tartdsitoipari 5 1 | 9 14
nyersanyagok, a nyersanyagok
| elokészitése, feldolgozasa
732. | Gyorsfagyasztott z5ldségkészitmények 6 0 8 0 14 |
| 7.3.3. Fozelékkonzervek 7 2 1 0 18
| 734. | Zoldségpiirck, -levek 7 1 11 0 18
7.3.5. Savanyusagok, salatak 9 2 13 0 22
7.3 .6. Z5ldségszaritmanyok, kulonleges 9 2 13 0 22
termékek készitése
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Ebbsl | Ebbal

A tananyagegység/foglalkozas Elm. nem Gyak. nem Osszes
megnevezése ora kontakt |  ¢dra kontakt ora
6ra | ora |
7.4. Allati eredetii nyersanyagolm ‘— 18 o 8 36 0 54 |
eldallitott termﬁk - | _ )
7.4.1. | Allati eredetii nyersanyagok, a ‘ 3 2 9 0 12
l nyersanyagok eldkészitése, feldolgozasa ‘
742. | Halkészitmények s 2 9 o | 15
743, | Keészételek s 2 e 0 s
i 74.4. | Hiskonzervek gyérthsa 3 2 9 o | 12
|75 | Tartésitoipari gépek 18 o | 6 o | 24
| 7.5.1_ | Anyagmozgatd berendezések o _—3 I _0 ‘—1 . —0 _|— 4 |
7.52. | Nyersanyag-eldkeésaités gépei s ] o 1 0o 6
7.5.3. | Ajellegformalés gépei, berendezései _ 2 0 1 0 3 |
7_54_ | A tartosito n;ﬁveletek gépigrf:n(iezés;i B 3 1 0 _ 1 0_
‘ 7.5.5. | Abefejez mﬁveletek—gépei B T —0 —1 B 6 _4 |
| 7.5?_A csomagolas gépei | 2 - 0_ _ l_ —0 B _3_
7.6, Munkabiztonsig 1z s o 0 12
7—6i -_Abale;et ésar;niabaleset 3 3 | 0 1 0 R 3 ]
7.62. | Munkadlettan s | s 0 0 5
763, | Amunkavéllalok kotelezettségeiés 2 2 0 0 2
jogai
764, | Azegyéni(személyes) védelem | 2 o0 o o 2
77. | Seakmai bra dsszesen: s 3 om0 360
78| Mo (i w000
7.9 T Felnéttképzési tevékenység;ez - N N - o
| kapcsol6dé szolgaltatas (amennyiben a 40 0 0 0 40
. finanszirozo elditja)
710, Osszesen: 264 33 1m0 43

——— g =
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7.1. Tananyagegység - A tananyagegység tanulisi eredményeinek elérését biztosito
tanitasi-tanulasi ut

Megnevezése | A tartésitéipari termékkészités alapjai

L7'1'

| 7.1./a). Célja A tart6sitoipari termékkészités alapjai cimii tantargy tanitdsanak

' célja, a tartdsitoipar tevékenységének megismerese, a résztvevok
képességeinek fejlesztése, a szakma iranti elkotelezettség, pozitiv
attitid kialakitasa. A tantargy elsajatitisa soran megismerik az
alapanyagok jellemzéit, a gyartas sorén felhasznalt segéd- és
jarulékos anyagokat. Megtanuljak a tartositipar gyartasi
miiveleteit. Szakmai szamitdsok alkalmazasaval meghatdrozzdk a
gyartashoz felhasznalt anyagok mennyiséget.

7.1./b) N
T : e Fogl. | takiér | “laianos és
ananyagegység tematikai Tematikai egység témakorei ora- | dtol LI,
egységei - katddo digitalis
szdma | eltéré | Kompetencidk
besz. P
Sy = —— I B | | grasz. | =1
| 7.1.1. A tartésitéipar A tartositoipar kialakulésa, 3 3 Informaciégyti
kialakuldsa, jovoképe | jelentOsége jtés aneten a |
A tartOsitoipar tevékenységi tartositoipar |
teriilete és jelentosége multjardl,
kapcsolodasa mas jelenérdl.
élelmiszeripari agazatokhoz | |
A tartdsitoipari termelés célja és
jovoképe
7.1.2. A tartositéipar Az élelmiszer-nyersanyag 6 2 Informaciogyti
nyersanyagai és fogalma jtés a neten a
rendszerezése Novényi eredetli nyersanyagok zoldség-,
Zsldségfélék (hiivelyesek, gyiimdlesfélék
burgonyafélék, kaposztafélék, és az allati
gyokérfélék, kabakosok, eredetii
hagymafélék, éveldk, egyéb nyersanyagok
z61dségfélék, fiszernovények, dsszetételérdl.
gabonafélék)
Gyiimdlesfélék (almatermésiiek,
bogyodsok, csonthéjasok,
szaraztermésiiek,
déligytimolesok)
Allati eredetii nyersanyagok
(nagy vagoallatok, baromfi, hal)
Egyéb termékek (tej, tojas)
7.1.3. Segéd- és Az élelmiszer-tartositoipar 9 0
adalékanyagok segéd- és adalékanyag fogalma,
rendszerezése
Etelkomponensek (kétdanyagok,
keményitd, tejpor, ndvényi
eredetl olajok, allati eredetii
zsirok, természetes eredetii
édesitészerek, so, fiiszerek)
o ~ Elelmiszer-adalékanyagok L |
....... - S
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(szinezékek, antioxidansok,
tartositdszerek, allomanyjavitd
és modosito szerek,
savanyusagot szabalyoz6
anyagok, aromaanyagok és
izfokozdk, édesitoszerek,
csomosodast, tapadast gatlok,
élelmiszer-adalékok oldasara
hasznalhato oldoszerek)

Viz

Technolégiai segédanyagok
(habzasgatlok, deritbanyagok,
sziirbanyagok, csomagologazok)
Csomagolas (alapfogalmak,
kovetelmények a csomagolassal
szemben, csomagoléanyagok, -
eszkozok, a csomagolas
segédanyagai)

Tisztitas, fertotlenités
(tisztitoszerek,
fertotlenitdszerek)

A tartositoipari El6készitd miiveletek (mosas, 12 2 Informaciogyt

gyartas miiveletei szareltavolitas, csumézas, jtés aneten a
magozas, magkisziras, feldolgozdvon
héjeltavolitas, valogatas, al elokészitd
osztalyozas) gépeirdl,
Jellegformald miiveletek berendezéseird
(apritas, dusité miveletek, 1.
lényerés, 1étisztitas, huizatas,
beparlas, felont6lé-készités,
keverés, egyenldsités, el6fézés,
g0z061és, elémelegités, f6z¢és,
siités)
Befejez6 miiveletek
(csomagold- €s taroldedényzet
elokészitése, t6ltés, 1égtelenités,
zaras, a csomagolas kodolasa)
Tartosité miiveletek (hdkezelés,
az aszeptikus gyartas
technoldgiaja, hoelvonas,
vizelvonas, vegyszerek
alkalmazasa, mikrobagatld
anyagok, mikroorganizmusok
altal termelt anyagok révén
kombinalt tartosité eljarasok, j
technologiak

7.1.4.

7.1.5. Félkész és A félkész termékek gyartasanak | 15 0
késztermékek lényege, sziikségessége, azok
csoportjai és jellemzoi
A félkész termékek tartdsitasa, a
hékezelt termékek jellemzbi, az
‘aszeptikus tartositas lényege,

Felndttképzési nyilvantartdsba vételi szam: E/2020/000121
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elonyei

A félkész termékek gyartasdhoz
felhasznalt adalékanyagok és
csomagoloeszkszok, azok i
eldkészitése

A gylimdlesokbél elballitott
termékesoportok (befottek,
gyorsfagyasztott
gyiimolcskészitmények,
lekvarok, iiditéitalok,
gylimélcslevek,
gylimdlcsszorpok, ,
szaritmanyok) és azok jellemzoi

A z51dségfélékbil eldallitott

késztermékek rendszerezése

(gyorsfagyasztott

z6ldségkészitmények,

fozelékkonzervek, zoldségpiirék,

levek, savanyusagok, salatdk,

z06ldségszaritmanyok,

kiilonleges termékek), jellemzo

tulajdonsagaik

Allati eredetii nyersanyagokbdl

elballitott termékek

(ételkészitmények, bébiételek,

huskonzervek, krémek,

halkészitmények)
7.1.6. Szakmai szamitiasok | Az anyagnorma alapjan a 9 0
gyartasba keriil6
anyagmennyiségek
meghatarozasa szamitassal
(nyersanyag, segédanyagok
stb.), veszteségszamitas
Felontolé-osszetevok szamitasa
Technoldgiai segédanyagok
szamitasa
A gyartashoz felhasznalt nyers-
¢s segédanyagok dokumentalasa
7.1./c) Terjedelme/foglalko- 54 6ra
zasok szama Osszesen
7.1./d) Ebbdl beszamithato, 7 6ra
kontaktoratol eltérd
munkaforma 6raszama
7.1./¢) Szakmai oktatas eldadds, magyardzat, tanbeszélgetés, dtletroham, irdsbeli felelet,
modszerei Jeladatlap/tesztek kitoltése, a képzésben résztvevd kisel6addsa,
kontaktoras szitudcios modszerek, vita, ondllo, vagy kiscsoportos feladatmegoldds,
munkaforma esetében = €gyéni munka
7.1./) Kontaktoratdl eltérod otthoni feladatmegoldds, otthoni projektmunka, online konzultdcio,
munkaformak esetében | online feladatvégzés, online drdn vald részvétel, tavokiatds.
alkalmazott modszerek
Felnottképzési nvilvantartasba vételi szam: E/2020/000121
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7.1./g)

7.2
' 7.2./3).

' 72.2.

Oldal: 12/35

A gyiimdlesik, mint

A képzésben résztvevd a tananyagegység végén a tananyagban
meghatérozott készségek, képességek és ismeretek elsajatitasi
szintjérdl irasbeli/gyakorlati/ szobeli formaban ad szamot .

A tananyagegység elvégzésének igazolasa a haladési naploban keriil

A tananyagegység
elvégzésérol szolé
igazolas kiadasanak
feltételei

rogzitésre.

Sikeres tananyagegység zarasrol a résztvevd kérésére igazolas allithato

ki.

Megnevezése

Célja

Tananyagegység tematikai
egységei

tartositéipari
nyersanyagok, a
nyersanyagok
elokészitése,
feldolgozasa

Befottek gyartasa

| elokészitése a feldolgozasra

Gyiimoleskészitmények gyartasa

A tartositott gyiimoleskészitmények ismereteinek elsajatitasa. A
termékgyartas szakmai miiveleteinek, technolégiai folyamatanak
megismerése. A késztermékek rendszerének, mindségi
kovetelményeinek megtanitisa. Az egészséges taplalkozas
kovetelményeit biztositd gyiimdleskészitmények eldallitasa az

Fogl.
Tematikai egység témakorei ora-

" A gyiimdlesok jellemzéi, 9

csoportositasuk termés és
feldolgozas szerint, a
csoportokra jellemzd
tulajdonsagok, kémiai
Ssszetételiik, a gytiimolesok
élettani hatdsa

A gyiimolesok mindségét
befolyasold tényez6k és azok
hatésa a késztermékcsoportokra
Az érés meghatarozasa, (egyes
technologiakhoz eltér érettségii
nyersanyag), érést befolyasolo
tényezok

A nyersanyag atvétele,
mindsitése objektiv és miiszeres
eljarasokkal

A nyersanyag taroldsa,

élelmiszerbiztonsag elbirasainak betartasaval.

| Ebbél |
o Altaldnos és
taktor
atol szakmdhoz
. . kitédo digitalis
szama | eltérd .
b kompetenciak
eSZ.
| brasz. |
0
|
0

A befbttek gyartasahoz 15
felhasznalt gylimolcsok

jellemzbi, kovetelmények a
nyersanyaggal szemben,

felhasznalt adalékanyagok és
segédanyagok

A befbttek csoportositasa,

mindségi kovetelményei

Szakmai szamitas a felhasznalt
anyagok meghatarozasahoz, a

| felontdlé dsszetételének

g e

Felnottképzési nyilvantartasba vételi szam: E/2020/000121
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meghatarozasa

A befbttek gyartasanak moédjai,
altalanos gyartastechnologia
kozvetlen és kbzvetett tton, a
technoldgiai miiveletek
jellemz6i, paraméterek,
lejatszodé folyamatok

A gyartasi modok
Osszehasonlitasa

A gyiimolesok terméscsoportjai
szerinti tipustermékek
kivalasztasa (almatermésti
gyiimolesok: almabef6tt;
csonthéjasok: cseresznye,
barack; bogyos termésii
gyiimdlessk: szamocea; héjas
termésii gyiimodlesok: dio)
Kiilonleges befottek készitése
(6sszetételiik, nyersanyaguk,
feléntéleviik szerint

csoportositva)
7.2.3. Gyorsfagyasztott A Pﬁtéﬁ’ f:‘lgy asztott 11 0
gyiimélesok készitése gylimolesok csoportjai, azok
jellemzdi

A gylimdlcs, mint nyersanyag
kovetelményei, atvétele,
elOkészitése a fagyasztasra
(tisztitds, apritas, kezelés)
Természetes allapotban
fagyasztott gyiimolcsok (malna,
szamoOca, meggy stb.),
gyartastechnologiak

IQF mindség

Gyiimolcskrémek gyartasa natar
és cukrozott gyiimdlesbol
Egyéb termékek fagyasztasa
(gesztenycepiiré)

7.2.4. Lekviarok gyartisa A lekvérok gyartasihoz 23 0
felhasznalt nyersanyagok, azok
kovetelményei és egyéb
anyagok
Szakmai szamitas, az 6sszetevok
meghatarozasa
Egyféle gyiimdlcsbol késziilt
gyiimolcsizek gyartasa, a
miveletek jellemz0i, kiemelve a
fozés miiveletét (fézet
Osszeallitasa, f6zés végrehajtasa)
Termékek (szilvalekvar, vegyes
gylimolesiz, gylimolessajtok)
Darabos gylimolcsizek
(dzsemek) jellemzbi, csoportjai,
felhasznalt anvagok és azok

Felnéttképzési nyilvantartasba vételi szam: E/2020/000121
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elokészitése

A pektin el6készitése, szakmai
szamitas

Kiilonleges lekvarféleségek
gyartastechnologiaja
(csokkentett energiatartalmu
készitmények, biokészitmények)

72.5. | Udititalok, A felhasznélt nyersanyagok 23 2| Informéciogyil
gyiimélesitalok, jellemzoi, a gyiimolesok élettani jtés a neten az
gyiiméleslevek, hatasa, cgy €b anyagok | uidititalok,
gyiimélesszérpok Az iiditoitalok altalanos | gyiimolcsitalo

| készitése gyartastechnoldgiaja (alapanyag k,
készitése, italkészités) gyiimoleslevek
Sziirt gyiimdleslé gyartasanak ,
technoldgiai mitveletei, azok gyiimdlesszorp
jellemzdi, alkalmazott 5k gyartasarol.
berendezések

Fogyasztasra kész
gyiimolcslevek készitése
gyiimolcs- és szénsavtartalom
szerint

Rostos gyiimdlcslevek, nektarok
alapanyagainak eléallitasa, majd
késztermék készitése
Gyiimolesszorpsk
alapanyagainak
gyartastechnologidja, a
szorpkészités miveletei

A gyiimoleslevek készitésehez
szilkséges szakmai szamitasok
(6sszetevOk meghatdrozasa)
Kiilonleges gyiimdleslevek
gyartastechnologiaja
(csokkentett energiatartalm
készitmények, biokészitmények)

7.2.6. Aszalt gyiimélesok,
kiilonleges
gyiimileskészitménye
k gyartasa

A felhasznalt nyersanyagok €s 21 0
kovetelményeik, egyéb anyagok
szerepe, alkalmazasa
Szaritott termékek gyartasanak
altalanos technologiaja
Tipustermékek eléallitasa (aszalt
alma, aszalt szilva, aszalt
csipkebogyd)
Cukrozott gylimdlesok
gyartastechnoldgidja, a
termékcsoportok jellemzoi
Az alapanyagok elokészitése,
cukrozas, kandirozas
Szugat készitése
A sziikséges segédanyagok
mennyiségének meghatarozasa

7.2.7. Sziraztészta gyartasa A felhasznalt nyersanyagok és 6 | 0

_kdvetelményeik, egyeb anyagok
E
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Oldal: 14/35 Szakértoi szignd




szerepe, alkalmazasa
A szaraztésztak rendszerezése
A gépi és kézi tésztagyartas
L - technolégidia
7.2./¢) Terjedelme/foglalko- 108 6ra
zasok szama Osszesen

7.2./d) Ebbd] beszamithato, 2
kontaktoratol eltérd
munkaforma Oraszdma

7.2./€) Szakmai oktatas eléadds, magyardzat, tanbeszélgetés, otletroham, irdsbeli felelet,
modszerei Jeladatlap/tesztek kitoltése, a képzésben résztvevé kiseldaddsa,
kontaktdras szitudciés modszerek, vita, ondllo, vagy kiscsoportos feladatmegoldds,

munkaforma esetében = €gvéni munka

7.2./1) Kontaktoratol eltéro otthoni feladatmegoldds, otthoni projektmunka, online konzultacio,
munkaformak esetében = online feladatvégzés, online ordn valo részvétel, tdvoktatds.
alkalmazott modszerek

7.2/ 2) A tananyagegység A képzésben résztvevd a tananyagegység végén a tananyagban
elvégzésérdl szo16 meghatarozott készségek, képességek és ismeretek elsajatitasi
igazolas kiadasanak szintjérd] irasbeli/gyakorlati/ szébeli formaban ad szamot .
feltételei A tananyagegység elvégzésének igazolasa a haladasi naploban keriil |
rogzitésre.
Sikeres tananyagegység zArasrol a résztvevo kérésére igazolas allithatd
ki.
7.3. Megnevezése Zildség- és fozelékkészitiények
| 7.3./a). Célja A tartositott zoldségkészitmények nyers- és segédanyag-

ismereteinek elsajatitasa.

A termékgyartas szakmai miiveleteinek, technolégiai
folyamatanak megismerése.

A késztermékek rendszerének, mindségi kovetelményeinek

elsajatitasa.
7.3./b) 'f“;‘"""
e Altalinos és |
Tananyagegység tematikai Fogl W takton szakmahoz
. Tematikai egység témakorei ora- | 4tél P
egységei szama | eltérd kétode digitalis
besz kompetencidk
| | _— | brasz. | S
7.3.1. A zoldségek, mint A z5ldségfélék tulajdonsagai, 14 1 Digitélis
tartositoipari altalanos jellemzdi, bioldgiai tartalmak
nyersanyagok, a értéke. keresése,
ny"er§an’ya’1gok A zoldségfélék csoportositasa, a b('ing'ész?'se,
elokészitése, csoportok jellemzése, kiemelt szlirése és fel-
feldolgozasa fajtak. hasznalasa.
A gyartashoz sziikséges
altalanos kovetelmények,
mindségi eldirasok.
___| A nyers zbldségek beszerzése,
Feln6ttképzési nyilvantartasba vételi szam: E/2020/000121
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az atvételi szempontok és
modok elve.

Az atmeneti tarolas feltételei és
az elofeldolgozasi eljarasok.
A z51dségfélékbol eldallitott
késztermékek rendszerezése,
azok jellemz6 tulajdonsagai.

7.3.2. Gyorsfagyasztott A hoelvonas hatésa a 14 0 Folyamatabra-
zoldségkészitmények  nyersanyagokra, a héelvonas készitd
folyamata. program
A hiitélanc. hasznélata.

A hoelvonassal tartositott
z6ldségkészitmények
csoportositasa, jellemzése,
mingségi kdvetelményei.
A héelvonasra alkalmas
nyersanyagokkal szembeni
kovetelmények.

A termékgyartasban felhasznalt
segéd- és csomagoldanyagok
A nyersanyagok atvétele,
elékészitése.

Termékskala:

- Gyorsfagyasztott darabos
z6ldségek (z61dborsd,
z6ldbab, karfiol,
csemegekukorica,
gyokérfélék, sparga, fejtett
bab, hagymafélek, spargatok,
bimbdskel, lecsé stb.).

- Gyorsfagyasztott
zoldségpiirék (paraj, soska).

7.3.3. Fozelékkonzervek A készitmények jellemzése, 18 2 Digitalis
taplalkozas-élettani jelentdsége, tartalmak
csoportositasa, mindségi elo- keresése,
irasai. bongészése,

szlirése és fel-

Az alapanyagok technoldgiai
kévetelményei, az atvétel és az
atmeneti tarolas feltételei.

hasznalasa.

A felhasznalt segéd- és
csomagoldanyagok
tulajdonsagai, technologiai
szerepiik, gyartasra valo
elékészitésiik.

A technoldgiai folyamat gyartasi
miiveletei a késztermékek
jellegétdl és a nyers z5ldségek
tulajdonsagaitdl fiiggden.

A miiveletek célja, befolyasolé

Y— x g = S—
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73.5.

Oldal: 17/35

SavanyGsagok, salatak

Felnéttképzési nyilvantartasba vételi szam: E/2020/000121

tényezdi, ellenbrzési pontjai,

berendezésel.

A késztermékek utdkezeld
miuveletei.

Termékskala:

- Natur fézelékkonzervek
(z61dborsd, zoldbab,
csemegekukorica,
gydkérkockék, gomba,
finomfézelék stb.),

- Darabos konzervparadicsom
(hamozott, hamozatlan,
szeletelt, zzott),

- Paradicsomos készitmények
(lecsofélék, paradicsomos
gombak, TV-paprika).

73.4. | Zoldségpiirék, -levek | A homogén allomanyu 18

zoldségkészitmények
termékcsoportjai, azok
jellemz6i, biologiai értékel,
mindségi kovetelményei és
ellendrzési modjai, a
késztermékek fajtai.

A zoldségpiirék, levek
gyartasara alkalmas
nyersanyagok technolégiai
kévetelményei.

A gyartashoz felhasznalt segéd-
és csomagoléanyagok
alkalmazasanak technolégiai
célja, jellemzd tulajdonsagai.

A zdldségpiirék gyartidsanak
technoldgiai folyamata, miiveleti
sorrendje.

A késztermékek utdkezeld

miiveletei.

Termékskala:

- Hagyomanyos és aszeptikus
technoldgiaval hokezelt
zdldségpiirék (stritett
paradicsom, soska-, parajpliré,
bébiétel-
alapanyagok/alapplirék)

- Hagyomanyos és aszeptikus
Uton tartdsitott zoldséglevek

(paradicsomlevek, siitotoklé).

A savanytsagok fogalma, 22
bioldgiai értéke, csoportositasa.

A késztermékek mindségi

elbirasai.

Folyamatabra-

készitd
program
hasznalata.

Digitalis
tartalmak
keresése,
bongészése,
szlirése és fel-
hasznalasa.

Digitalis
tartalmak
keresése,
béngészése,

Szakérti szignd
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Nyers- és segédanyagok szlirése és fel-

Csomagol6eszkdzok. hasznalasa.

Hoékezeléssel tartositott
savanylsagok altaldnos gyartasi
folyamata..

Termékskala:

- Egykomponensii termékek,
csemegekészitmények
(uborka, cékla, hagyma,
zbldparadicsom, paprika,
kaposzta, salata stb.)

- Tobbkomponensii és vegyes
savanyusagok (kaposztival
t6ltott almapaprika, vagott
vegyes savanyusag stb.)

- Vegyi Gton tartositott — ecetes
— savanyusagok.

A kozvetlen technologia

altalanos folyamata.

Termékskala: ecetes uborka,
ecetes cekla, ecetes paprika stb.

A kdzvetett technologia
miveletei.

Termékek: hordds készitmények
(uborka, paprika,
zbldparadicsom stb.).

A természetes savanyitassal
tartositott savanytsagok
gyartasmiiveletei, az erjesztés és
a folyamat alatti kezelés.
Salatak jellemzése, specialis
csomagolasa, eltarthatosagi
feltételei.

' 7.3.6. Zoldségszaritmanyok, = A szaritas célja. 22 2 Hogyan
kiilonleges termékek A szaritott zoldségek jellemzése, keszalt?"
készitese ¢lettani jelentGsége, leﬁh,n

csoportositasa, mindsége.  keresése.

A nyersanyagok technol6giai

kovetelményei.

A felhasznalt segéd- és

csomagoléanyagok

tulajdonsagai, fajtai.

A z6ldségszaritmanyok gyartasi

folyamata:

- A szaritas el6tti miiveletek:
nyersanyag-elokészités,

- A szaritas mavelete,

- A szaritas utani miiveletek: a
szaritmany utdkezelése.

3
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Termékskala:
- Darabos zoldségszaritméanyok
(hagyma, gyokérfélék,
paradicsom, cékla,
pritaminpaprika stb.),
- Morzsolt
zoldségszaritmanyok |
(zbldséglevelek,
levélzoldségek),
- Szaritott zoldségporok
Orléssel poritva (fokhagyma,
vordshagyma), a
fiiszerpaprika és a porlasztva
szaritott z6ldségporok (pl.
paradicsom), |
- Kiildnleges termékek:
liofilizalt
zoldségkészitmények.

7.3/c) Terjedelme/foglalko- 108 6ra
zasok szama Osszesen

7.3./d) Ebbd] beszamithato, 8 6ra
kontaktdratdl eltérd
munkaforma Oraszama

7.3./e) Szakmai oktatas Eléadds, magyardzat, irdsbeli felelet, feladatlap/tesztek kitoltése, a
modszerei képzésben résztvevd kiselbaddsa, ondllo, vagy kiscsoportos

kontaktoras Jeladatmegoldds, egyéni mumka.

munkaforma esetében

7.3./%) Kontaktoratol eltérd Otthoni feladatmegoldds, otthoni projektmunka, online konzulldcio,
munkaformak esetében = online feladatvégzés, online ordn valo részvétel, tavoktatds.
. alkalmazott modszerek

7.3./g) A tananyagegység A képzésben résztvevd a tananyagegység végén a tananyagban
elvégzésérodl sz6lo meghatdrozott készségek, képességek &s ismeretek elsajatitasi
igazolas kiadasanak szintjérdl irasbeli/gyakorlati/ szobeli forméaban ad szamot .
feltételei A tananyagegység elvégzésének igazolasa a haladési naploban keriil
rogzitésre.
Sikeres tananyagegység zarasrol a résztvev kérésére igazolas allithatd
ki.
7.4. Megnevezése Allati eredetii nyersanyagokbol elédllitott termékek
7.4./a). Célja A felhasznalasra keriil6 nyersanyagok tulajdonsdgainak ismerete a

késztermék kovetelményeinek megfelelden. A gyartas soran
alkalmazott technolégiai miveletek célja, berendezései és
miikddtetése. A késztermék gyartastechnologidja: a késztermék
jellemzoi, mindségi kdvetelményei, nyersanyag-kovetelményei, a
gyartastechnoldgiai miiveletek sorrendje és azok technologiai
ismeretei, berendezése. Késztermékcsoportok
gyartastechnologidja: ételkészitmények, huskonzervek és egyéb
termékek készitésének elmélete és gyakorlata.
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742.  Halkészitmények

7.4.3.

Oldal: 20/35

Tananyagegység tematikai

egységei

Allati eredetii
nyersanyagok, a
nyersanyagok
elokészitése,
feldolgozasa

Készételek

Fogl.
ora-
szama

Tematikai egység témakorei

Allati eredet(i nyersanyagok, a 12

nyersanyagok el6készitése.

Hideg- és melegvérii allatok,

mint nyersanyagok.

A tartésitoipar allati eredetil

nyersanyagai, a hus- és

baromfiipar termékei, valamint a

halak.

Ezek csoportositasa taplalkozas-

élettani érték, technoldgia €s

elokészitettség szerint.

A husok dsszetétele, biologiai

értéke, érési folyamata.

A hutsok beszerzése, atvétele,

mindsitése.

A halkészitmények 15

csoportositasa jellegiik és

tartdsitasuk szerint.

Gyartasukhoz felhasznalt alap-

és segédanyagok.

A halak szallitasa, tarolasa,

valtozasai.

A haltisztitas miiveletei.

Eléallitott termekek:

— Olajoshal-készitmények,

— Halaszlé,

— Pacolt halak,

— Hbéelvonassal tartositott halak

— Egyéb halkészitmények,

(fiistolt, sdzott hal,
szardellakészitmények).

A készételek jellemzése, 15
csoportositasa Osszetétel,

tartositasi mod, étrendi hely

szerint.

Az alapanyagok technologiai
kévetelményei, adalék- és
segédanyagok.

Altalanos gyartastechnoldgiai
milveletek, céljaik, jellemz0dik,
hatasuk a nyersanyagra,
paramétereik, berendezéseik.

e 8
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| Ebbét

kon- . 3 |

aktor s |

=, kitddd digitdlis

C2R kompetenciak

besz.

| orasz. | o

2 | Digitalis
tartalmak
keresése,
bongészése,
sziirése és fel-
hasznalasa.

2 Folyamatabra-
készitd
program
hasznalata.

2 Digitalis

tartalmak
keresése,
bongészése,
sziirése és fel-
hasznalasa.
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_ 7.4.4. i Hﬁskoﬁzervek

gyartasa

_7.4./0) .Terjedelme/foglalko-

' 7.4/d)

zasok szama Osszesen

Ebbdl beszamithatd,
kontaktdratdl eltérd

munkaforma oraszama

7.4./e) Szakmai oktatas
modszerei

7.4./6)

7.4./g)

7.5. Megnevezése

7.5./a).

Oldal: 21/35

kontaktoras
munkaforma esetében

Kontaktoratdl eltérd

munkaformak esetében
alkalmazott modszerek

A tananyagegység
elvégzésérdl szolo
igazolas kiadasanak
feltételei

Célja

Termékskala:
— Porkoltek,

— Fézelékek hissal és hus nélkiil
— Leveskonzervek,

— Diétas- és kimélo ételek,

— Bébiételek, juniorételek,

— Félkész és konyhakész ételek. |

A huskonzervek rendszerezése, | 12 2 Digitalis

azok jellemzdi, a felhasznalt tartalmak

anyagok és azok el6készitd keresése,

miveletei. bongészése,

Termékskala: sziirése és fel-
hasznalasa.

— Darabos jellegii huskonzervek
— Daralthus-konzervek |
— Huskrémek
— Pastétomok.

54 6ra

8 ora

Elbadds, magyardzat, irdsbeli felelet, feladatlap/tesziek kitoltése, a
képzésben résztvevd kiseldaddsa, ondllo, vagy kiscsoportos
Jeladatmegoldds, egyéni munka.

Otthoni feladatmegoldds, otthoni projektmunka, online konzultdcio,
online feladatvégzés, online drdn vald részvétel, tavoktatds.

A képzésben résztvevd a tananyagegység végén a tananyagban
meghatarozott készségek, képességek és ismeretek elsajatitasi
szintjérdl irasbeli/gyakorlati/ szobeli forméban ad szamot .

A tananyagegység elvégzésének igazolasa a haladasi napléban keriil
régzitésre.

Sikeres tananyagegység zarasrol a résztvevo kérésére igazolas allithatd
ki.

Tartdsitoipari gépek

A tartositoiparban alkalmazott anyagmozgato, nyersanyag-
eldkészitd, jellegformdlo, befejezd, tartdsitd és csomagolasi
(raktari) miiveletek gépeinek és berendezéseinek a megismerése.
A gépek szerkezeti elemei, felépitése, miikodési elve,
biztonsagtechnikai eldirasai, iizemeltetése.

i ; g = e —
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75/b)

Tananyagegység tematikai

egységei

Anyagmozgatd
berendezések

7501,

7.5.2. Nyersanyag-

el6készités gépei

| hengeres osztalyozdk, zoldborsé

Ebbél
kon-
Fogl. | taktér

Tematikai egység témakérei bra- atoél
| szama  eltérd
besz.

| Grasz. |

Projektor és
szamitogép
haszndlata.

Altaldnos és
szakmahoz
kotddé digitalis
kompetencidk

A nyersanyagok lizemen beliili | 4 0
mozgatasat végzd gépek:
konténertiiritok.

Vizszintes iranya

anyagmozgatas:

- szallitészalagok és
szallitocsigak;

- gumi- vagy mlianyag
hevederes, talpas ¢és térbeli
talpas gdrgdspalyak.

Fiiggoleges iranyd

anyagmozgatas:

- hattytinyak elevator,

- dobozemeld berendezések,

- surlodo és magneses
fliggdpalyak,

- egysini futédaru
(futébmacska),

- afolyadék szallitas
berendezései.

Projektor és
szamitdgép
hasznalata.

A mosas gépi berendezései 6 0
(kefés rendszerti, légbefivasos,
flotacios, lagytermékmosd,
parajmoso, paradicsomaztato és
-moso).

- A hgj-, szar- és
mageltavolitas gépei
(hamozdgépek: mechanikus,
vegyi és h6hamozok;

- szartépd gépek:
tépohengeres vagy
tépdpalcés; bolygatomiives,
hevederes magozdgépek,
kiszurogép, szibarack-
felez és -magozo,
betétkéses dszibarack-
felezd, allokéses
Oszibarackfelez6 és -
magozo, univerzalis
magozogeép, magozo-attsro,
étkezési paprika maghaz-
eltavolitdja, borsdcsépld
£ep).

Osztalyozogépek (méret szerinti

— e
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753,

7.5.4.

és gylimdlesosztalyozd, kaszkad
rendszer(i zoldborsd-osztalyozo,
huzalos osztalyozdgép,
lancpalyas uborka-osztalyozo;
szin szerint osztalyozok).

Az apritas gépei és a zazégépek
(darabolas: kaposztaszeleteld,
fozelékvago és -kockazogép,
szeletel6-kockazo gép,
zbldbabvég-levago, fiirtbontd
egység, zoldbabdarabolo;
z0zogépek: almamard, fésiis
7070, kalapacsos z(1z0).

A jellegformalas
gépei, berendezései

A tartdsitd miiveletek
gépi berendezései

Homogenizatorok (dugattyiis).
Attorégépek, passzirozok
(centrifugal attéro, magozo-
attoro).

Huzatas.

Gyiimdlesprések (szakaszos:
csomagpreés, fekvOkosaras prés,
hidraulikus prés, csigas prés)
Sziirogépek (taskas sziirok,
keretes sziir6k, lapsziirdk).
Centrifugak.

Fozoiistok, eléfozok (duplikator,
kever6s duplikator, serleges
¢l6t6z6, csigas el6f6zo).

Hdcserélok.

A hdkezelés gépi berendezései
(pasztdrkad, alagutpasztor).
Sterilezéberendezések
(autoklav, fekvs, kosaras
sterilez6, forgddobos sterilezd,
folyamatos {izemu
hidrosztatikus sterilez6, osztott
hidrosztatikus sterilez).
Bepérlas, bestirités (kettds
kopenyil gdmbvakuum, cséves
beparlo késziilékek).

CIP tisztitasi rendszer.
Szaritok (Schilde tipusu talcés
szaritok, alagutszaritok,
szalagszaritok).

Hités (kontakt hiitok, 1éghiitok,
helyiségek hiitése, csendes
hiités, légeirkulacios hiités).
Fagyasztd berendezések
(szakaszos gyorsfagyaszto

alagit, szalagos gyorsfagyasztd,

Oldal: 23/35
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0 Projektor és

szamitdgép
hasznalata.

0 Digitalis

tartalmak
keresése,
bongészése,
szlirése és fel-
hasznalasa.
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fluidizacids fagyaszto

berendezések).
‘ 7.5.5. A befejezd miiveletek | Toltdgépek: 4 0 Szamitogép
gépei - Darabos 4rut tltok, hasznalata.

- Pépes és darabos részeket
tartalmazo anyagot to1t6
gépek (dzsemtoltok),

- Specialis dugattyus ‘
t5ltégépek, |

- Meghatarozott témegre tolto
gépek,

- Viékuumos toltoégép,
dugattyis t6ltogépek

- Léfelontdk (folyamatos |
1éfelontd, vakuumlevezd),

| - Portoltd gépek.

Uvegzaré gépek (livegzard

szerkezet és livegzaro gépek).

A palackzaras gépei (koronazaro

£¢p)-

Dobozzar6 gépek

(fémdobozzaras: automatikus

dobozzar6, forgdédobozos,

ll6dobozos dobozzaro

automata, kiilonleges zarogépek,

vakuumos zarogépek).
Egységrakomany-bontd
(depalettazd), dobozoblitd,
tivegoblitd, palackmoso.

7.5.6. A csomagolas gépei A raktéari csomagolas gépei. 3 0 Digitalis
Palettazogépek, raktari tartalmak
csomagologépek, cimkézok k?res?se,,
(iiveg-, doboz- és bo?g,esz?se,
palackcimkéz, SZUrese €S fel-
kartonba raké, kartondoboz- hasznildsa.
leragasztd, vezécsomagolo,
kartondoboz-palettazd,
zsugorfdliaval csomagol6).

Egységrakomany-rogzitd gépek,
berendezések.

7.5./¢) Terjedelme/foglalko- 24 ora

_ z4sok szama Osszesen
7.5./d) Ebbdl beszamithatd, 0 dra
kontaktératol eltérd
munkaforma 6raszama
7.5./e) Szakmai oktatas Eléadds, magyardzat, frdsbeli felelet, feladatlap/tesziek kitoliése, a
modszerei képzéshen részivevd kiseldaddsa, ondllo, vagy kiscsoportos
kontaktoras Jeladatmegoldds, egyéni munka.
munkaforma esetében
......... . e g S e T
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7.5.0)

7.5/9)

Kontaktoratol eltérd
munkaformak esetében

alkalmazott modszerek

A tananyagegység
elvégzésérol szold
igazolas kiadasanak

| feltételei

7.6.
7.6./a).

' 7.6.b)

761,

Oldal: 25/35

Megnevezése

Célja

Munkabiztonsag

Otthoni feladatmegoldds, otthoni projektmunka, online konzultdcio,
online feladatvégzés, online ordn valo részvétel, tavoktatds.

A képzésben résztvevd a tananyagegység végén a tananyagban'

meghatarozott készségek, képességek és ismeretek elsajatitasi
szintjérdl irasbeli/gyakorlati/ szobeli formaban ad szamot .

A tananyagegység elvégzésének igazolasa a haladasi naploban keriil
rogzitésre.

Sikeres tananyagegység zarasrol a résztvevd kérésére igazolas allithato
ki.

A munkabiztonsag tantargy tanitdsanak célja, hogy a tanulok
megismerjék a munkavégzés szabalyait, a munkakériilményeket, a
veszélyforrasok felfedését, ezek megsziintetését, illetve az ezekre
valé felkészitést. A nem kivant események bekovetkezésének az
elkeriilését, azt, hogy biztonsagban, veszélyekt6l, sériilésektl
mentes allapotban tudjanak dolgozni. A munkavallaléknak legyen
lehetoségiik, egészségiik veszélyeztetése nélkiil dolgozni. A
munkabiztonsag (az egészséges munkavégzés miiszaki, technikai
és szervezési feltételrendszere

Tananyagegység tematikai
egységei

A balesetés a
munkabaleset

Munkaélettan

- Munkavédelmi ellendrzés.

| Ebbél
kon- :
Fogl taktor | lalAnds o
Tematikai egység témakérei 6E-a- aitél” kotédo digitalis
szama | eltérd .
kompetenciik
besz.
| . | lérasz. L
A munkabiztonsag feladata. 3 3 Projektor
Veszélyforrasok. hasznalata
A baleset és a munkabaleset
fogalma.
A baleset kivizsgalasa.
Foglalkozas-egészségiigyi
hatasok.
Foglalkozasi artalmak, 5 3 Digitalis képek
munkak6riilményi tényezok: vetitése

- Foglalkozasi artalmak
(fizikai terhelés, az
egyoldalu igénybevétel
artalmai, fizikai artalmak,
sugarartalmak, vegyi
artalmak, fert6zési artalmak,
porartalmak) foglalkozasi
betegségek.

- A munkaltaté
munkavédelmi feladatai,
egészséges €s biztonsagos
munkakoriilmények.

3
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7.6.3. A munkavallalok A magatartasi szabalyok, 2 2 Prezentaciokés

kotelezettségei és jogai  kovetelmények ismerete. zitd program
Orvosi alkalmassagi vizsgalatok. | hasznalata
A munkavédelmi ismeretek
elsajatitasa.
7.64. Az egyéni (személyes) = Egyéni (személyes) védelem. 2 0 Digitalis
védelem Egyéni (személyi) védd tartalmak
felszerelések. keresése,
bongészése,
sziirése és fel-

| hasznalasa

7.6./c) Terjedelme/foglalko- | 12 6ra
zasok szama Gsszesen

7.6./d) Ebbdbl beszamithato, 8 ora
kontaktoratol eltéro
munkaforma oraszama

7.6./e) Szakmai oktatas ElSadds, magyardzat, trasbeli felelet, feladatlap/tesziek kitoliése, a
modszerei képzésben részivevi kiseloaddsa, ondllo, vagy kiscsoportos

kontaktoris Jeladatmegoldds, egyéni munka.

munkaforma esetében

7.6./1) Kontaktoratol eltérod Otthoni feladatmegoldds, otthoni projektmunka, online konzultacio,
munkaformak esetében = online feladatvégzés, online Ordn valo részvétel, tavoktatds.
alkalmazott modszerek

7.6./g) A tananyagegység A képzésben résztvevd a tananyagegység végén a tananyagban
elvégzésérol szolo meghatarozott készségek, képességek ¢&s ismeretek elsajatitasi
igazolas kiadasanak szintjérdl irasbeli/gyakorlati/ szobeli forméaban ad szamot .
feltételei A tananyagegység elvégzésének igazolasa a haladasi naploban keriil
rogzitésre.
Sikeres tananyagegység zarasrol a résztvev kérésére igazolas allithatd
ki.
8. Csoportlétszam
8.1.  Maximalis csoportlétszam (f6) (csak kontaktords oktatdsndl) 30

9. A szakmai oktatisban részt vevo teljesitményét értékeld rendszer leirasa

9.1. A szakmai oktatas kiozbeni értékelés (formativ értékelés)

Az egyes tananyagegységek soran folyamatos értékelés egyéni visszajelzéssel, valtozatos mérési eszkdzok
rendszeres alkalmazasaval (teszt, szobeli/gyakorlati feladat, csoportmunka, prezentacio, projektfeladat, stb.),
a feln6tt motivaciojanak eldsegitésére.

Elsirt és kotott formaja nincs. Célja: visszajelzés az oktatasban részt vevd szaméra, hogy megfelelden
elsajatitotta-e a tananyagot, visszacsatolds az oktatonak, hogy megfeleld titemben és modon keriil atadasra a
tananyag.

r g e
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A tananyagegysegek végén az. osszegzo ertekeles torténik az alabbiak szerint.

9.2. A tananyagegységek teljesitményértékelése (zard/szummativ értékelés)

A szamonkérés formaja | Szobeh/]rasbeh/gyakorlatl tananyagegysegzaro

A tananyagegyse g
zarasanak litemezése

| A tananyagegység
zArasanak helyszine

A tananyagegység végén torténik.

| A képzési program 11.2 pontjaban feltiintetett targyi feltételeknek és a |

tananyagegységzar6 formajanak megfeleld helyszin.

A tananyagegységet
lezar6 tevékenység
tartalma

A tananyagegységben meghatarozott készségek, képességek és ismeretek
elsajatitasat mérd irasbeli/gyakorlati/szdbeli tevékenység , melyet a képzo allit
ossze az oktatok segitségével. |

Megszerezhetd
mindsités
Megszerezhetd

min6sitésekhez tartozd
| kdvetelményszintek

Sikertelen teljesités
kévetkezménye

A tananyagegységek
elvégzését igazold okirat
kiadasanak feltételei

A tananyagegységek
Zardsanak szervezése €s
lebonyohtasa

Tananyagegysegeket
zard tevékenységek

| A tananyagegységek
dokumentalasa

9.3 Elozetesen megszerzett tudas beszamitasa, elézetes tudasmeres (diagnosztikus értékelés)

_ megoldasa.

Megfelelt, 1lletve Nem felelt meg

Megfelelt legalabb 50 % -ot elérd teljesitmény
Nem megfelelt: 50 % alatti teljesitmény

A tananyagegység zardsanak ismétlése (taniisitvany nem adhat6 ki)

A tananyagegység teljesitését igazolo sikeres zard értékelés.

A tananyagegység zarasanak szél_)eli/ﬁ*zbeli/gyakorlati feladatait a

képesitési és kimeneti kovetelményekkel 6sszhangban a szakmai oktatast
folytat6 intézmény allitja 6ssze, szervezi és bonyolitja le.

A képzésszervezd altal megadott feladatkiiras alapjan egy konzervgyartasi

feladat végrehajtasa, és munkafolyamattal kapcsolatos szakmai kérdések

A tananyagegység zAr0 értékelések idotartama a szakmai oktatasi alkalmak
idokeretét terhelik.
Sz6beli zaro értékelés dokumentacidja:
- aKépzési — haladasi naploban talalhaté dokumentum.
- szobeli zar¢ értékelés tételsor
- avizsgazo altal kitSltott, a felkésziiléshez hasznalt informacié-tartalom
vazlat

Gyakorlati ziro értékelés dokumentacioja:

- a Képzési — haladasi naploban talalhatd dokumentum.

- gyakorlati zar6 értékelés tételsor
Irasbeli zaré értékelés dokumentaciéja:

- a Képzési — haladasi naploban talalhaté dokumentum.

- irasbeli feladatlap és megoldas, javitott irasbeli feladatlapok
A z4r6 értékelés kitsltott dokumenticiojanak helye:

- képzési dosszié

e g
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Az el6zetesen " A szakmai oktatdsra jelentkezOk kérése alapjan elvégezziik az alabbi
megszerzett tudas tevékenységeket:

beszamitasa, el6zetes | Elozetesen megszerzett tudas beszamitdsa: a szakmai oktatasra jelentkez6 —
|

eredményeként a tananyagegység elsajatitsara iranyulo rész aldl a jelentkez6t |

fel lehet menteni.

A szakmai oktatasban részvev$ kérése és nyilatkozata alapjan végezziik el az
‘ elozetes tudasmeéreést és beszamitast. Az el6zetes tudasmérés és értékelés a zard
| értékelés kovetelményrendszerével torténik. A szakmai oktatasban résztvevd a
| Z&r6 értékeléssel azonos szinti értékeld eszkozt kap (irasbeli/szobeli/gyakorlati),

melyet legalabb 60%-ban kell teljesitenie a tananyagegység latogatisa aldli

felmentéshez.

Felmentés csak a teljes tananyagegység latogatasa alol adhatd.

9.4. Szakmai vizsgira bocsatas feltétele

tudasmérés modja ‘dokumentummal igazolt — tanulmanyainak beszamitasa, amelynek

A zard értékelés sikeres teljesitésérdl szold tanisitvany.

9.5. Szakmai vizsga tartalma
A szakmai vizsgara valo jelentkezés a szakmai oktatas befejezését igazold tanusitvany birtokaban lehetséges.

| A vizsgat csak akkreditalt vizsgakozpontban lehet letenni.
A vizsga részei (KKK alapjan): ‘
Projektfeladat:
A vizsgatevékenység megnevezése: Konzerv gydrtisa.
A vizsgatevékenység leirdsa:
| A vizsgatevékenység négy részbdl all és kozben a vizsgazo szakmai beszélgetést folytat a vizsgabizottsag
tagjaival: |
‘ - konzervipari nyersanyagot vesz at mennyiségi s min6ségi szempontok szerint,
' - elvégez egy nyersanyag elokészitési miiveletet,
- konzervet gyart,
- technoldgiai berendezéseket, szakszerlien tizemeltet.
| A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre all6 id6tartam: 300 perc.
‘ A vizsgatevékenység aranya a teljes szakmai vizsgan beliil: 100 %.
| vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:
- nyersanyagatvétel szakszeriisége, pontossaga (10%)
- agyértastechnoldgiai miveletek sorrendjének betartasa (30%) |
- agyartastechnoldgiai miiveletek szakszerti végrehajtasa (30%)
- agépek, berendezések biztonsagos miikddtetése (20%)
- amunka- kérnyezetvédelmi, higiéniai és mindségbiztositasi eldirasok betartasa (10 %)
A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a tanulé a megszerezhet Gsszes pontszam legalabb 40%-4t ‘
elérte.
A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitasahoz sziikséges személyi feltételek:
| A vizsga idétartama alatt legyen jelen olyan technikai segit6, aki a gépek, berendezések meghibasodasa
esetén képes elharitani a hibat, vagy helyettesitd gépet, berendezést tud biztositani
A szakmai vizsga vizsgatevékenységeinek lebonyolitasahoz sziikséges targyi feltételek: ‘
Anyagmozgat6 gépek, berendezések targoncak, szallitszalagok.
L Tarolo berendezések tartalyok, ladak.

.................... = 3
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'Komyezetvédelmi eszkozok, berendezések: szelektiv gyijtdk, zsirtalanits, biologiai kezelés, pH beallitas,
szennyviztisztitas eszkbzei.

l Munkabiztonsagi eszkdzok, felszerelések: véddruha, lanckesztyti.
Elokészité miiveletek gépei: nyersanyag mosogépek, valogatd, osztdlyozd berendezések, hamozas,
szareltavolitas, magozas, tisztitas gépei.
Jellegformalé miiveletek gépei, apritas, szeletelés, darabolas, zizis gépei:
darabolo gépek, homogénezé berendezések, attord gépek, préselés gépei, iilepitdk, centrifugak, sziirés
berendezései, keverés berendezései.
Befejezd miiveletek gépei: toltés gépei, zaras gépei, iiveg és doboz mosdgépek és palettazok.
Hokezeld berendezések: hocserélok, el6fozok, hokszlo berendezések, beparlas gépei, szaritas

| hiitékamrak, fagyasztszekrények.

| Csomagolé gépek: cimkézd, egységesomag képzo, palettazd gépek, szallitd eszkozok. |
HACCEP rendszer miikodtetését szolgalod eszkdzok, berendezések: specialis kézmosé ,,csapok”.
A vizsgan hasznalhaté segédeszkozokre és egyéb dokumentumokra vonatkozo részletes szabalyok

| A gyakorlati vizsgan hasznalhato: gyartméanylap.

10. A szakmai oktatas zarasa

10.1. | A szakmai oktatas Amennyiben a szakmai oktatas résztvevdje minden zar6é
| elvégzésérdl szo16 igazolas értékelést sikeresen teljestt, illetve teljesiti a felnéttképzési
(tanusitvany) kiadasanak szerz8désben eldirt egyéb kovetelményeket, akkor errdl
feltételei Tanusitvanyt kap a 11/2020. (I1.7) Korm. rendelet alapjan.

Részteljesités esetén a résztvevo a sikeres zard értékelés(ek)rol
kérelem alapjan igazolast kap.

11. A képzési program végrehajtasahoz sziikséges feltételek

11.1. Személyi feltételek A képzés megvalositasakor:
a képzési tartalomnak megfeleld szakos tanari szakképzett-
séggel, (pl. élelmiszeripari szakoktatd)
ennek hidnyaban a képzési tartalomnak megfeleld felséfoki
végzettséggel (pl. élelmiszeripari mérnok),
vagy felsofoku végzettséggel és a képzési tartalomnak
megfeleld szakképesitéssel.
vagy kozépfoku szakiranyu végzettséggel (élelmiszeripari
technikus, mestervizsga) és megfelelé szakmai gyakorlattal
rendelkez0 oktatok alkalmazasa a feltétel.

11.1.1. = Személyi feltételek A képz6 intézmény hatdrozott vagy hatarozatlan ideji
biztositasanak modja kinevezéssel rendelkez$ munkavallaléi révén, illetve megbizasi

jogviszonyban foglalkoztatott oktatok alkalmazasaval biztositja
a személyi feltételeket.
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112.

Térgyi feltételek (KKK
alapjan)

11.2.1. | Targyi feltételek

11.3.

biztositasanak modja

Egyéb specialis feltételek

- anyagmozgatod gépek, berendezések targoncik,
szallitbszalagok
- tarol6 berendezések tartalyok, ladak
- mintavételi eszkdzok szonda, sablonok- méret
meghatarozas
- gyartaskozi ellenérzéshez kézi refraktométer, mérleg
- koérnyezetvédelmi eszk6zok, berendezések: szelektiv
gyljtok, zsirtalanito, biologiai kezelés, pH beallitas,
szennyviztisztitas eszkozei
- munkabiztonsagi eszk6zok, felszerelések: védéruha,
lanckesztyt
- elbkészitd miiveletek gépei:
e nyersanyag mosogepek
e vélogato, osztalyozo berendezések
e hamozas, szareltavolitas, magozas, tisztitds gépei
- jellegformalé miiveletek gépei:
e  aprités, szeletelés, darabolas, zizas gépei
e  darabol6 gépek, homogénezo berendezések, attord
gépek, préselés gépei, iilepitok, centrifugak, szlirés
berendezései, keverés berendezései
- befejezd miiveletek gépei:
o toltés gépei, zards gépei, iiveg és doboz mosogépek
és palettazok
- hékezeld berendezések
o hdcserélok, elofozok, hokszlo berendezések,
beparlas gépei, szaritas
e  hiiték kamrak, fagyaszt6 szekrény
- csomagold gépek: cimkézd, egységesomag képzo, palettazd
gépek, szallito eszk6zok
- HACCP rendszer miikddtetését szolgalo eszkozok,
berendezések: specialis kézmosé ,,csapok”
- dokumentalas eszkozei: szamitogép perifériakkal, vonalkod
leolvaso

A képz6 vagyonkezel6i szerzodése vagy egyéb szerzodéses
jogviszony keretében biztositja a KKK-ban és egyéb vonatkozo
jogszabalyokban meghatarozott targyi feltételeket.

Ha a pélyazat kiirdja, vagy a képzés megrendeldje igényli,
akkor a képzés eldtt megtartott felndttképzést kiegészitd
tevékenység:

»IKépzés hatékonysaganak novelése”

Tematikai vazlat - 16 6ra

A felnbttképzést  kiegészitd  tevékenység célja:  a
kozfoglalkoztatashbol vald kivezetés tdmogatasa, a képzés
hatékonysaganak javitasa, mely az egyiittmiikddés és motivacio,
a konfliktuskezelés, valamint a tanulasi technikék teriileteinek
fejlesztésére terjed ki.

Oraszima: 16 6ra (2x8 6ra)
Ebbdl elméleti 6rak szama: 16 éra
gyakorlati 6rak szama: 0 6ra
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Alkalmazott —modszer: cselekvésorientdlt és  életpalya

szemléletli, komplex tréning-modszer, mely alapvetden

személyiségfejlesztésre iranyul és a résztvevok tudatos, onként |
véllalt hatékony egyiittmiikddésén alapul. A tréning-modszer

csoportos foglalkozasok formajaban csoportdinamikai hatisokra

€s iranyitott tapasztalati tanulasra épit, eredményeként a

résztvev8k Uj ismereteket, kompetenciakat sajititanak el, |
valamint intra- és interperszonalis készségek fejlesztésére kertil

sor.

Tematikdija:

1. Egyiittmiikddés és motivacio (6 ora)[]

Cél: a képzéssel és a nyilt munkaerS-piacon t6rténd késébbi |
elhelyezkedéssel kapcsolatos motivacié felkeltése, erdsitése és

fenntartasa, a résztvevOk motivaltsaganak ndvekedése mind

képzési, mind munkavéllalasi, mind pedig sajat sorsuk |
irAnyitasanak tekintetében. A csapatépités folyamata a képzés

hatékonysagat, sikerességét segiti eld. A kozosségi tudat

tdmogatd és kreativ 1égkort teremt, mely erdsiti a tanulas és a

konkrét képzés iranti elktelezettséget.

L1. Az egyiittmiikodés felépitése (versengés kontra
egyiittmilkodés, megbizhatosag, egyiittmiikodés és |
hatékonysag a csoportban, sajat szerep felismerése a
team munkaban, csoporttd alakulas)

1.2. Frdeklddés felkeltése, sajat motivacios alap felmérése
(belséd és kiilsé motivaciok, kényszerek, elvardsok
feltérképezése)

1.3. Sajat  életpalya  attekintése, adott élethelyzet
tudatositasa, helyzetelemzés

14. Jovokép, a célok redlis kivalasztasa  és
megfogalmazasa, dontéshozatal, feleldsségvallalas

1.5. Onbizalom erésitése, a  vérhatd nehézségek
tudatositasa, felkésziilés a lekiizdésiikre (akadalyok
elharitasara médszerek kialakitdsa, motivaciot erdsitd
elemek beazonositasa)

2. Konfliktuskezelés (5 6ra)

Cél: a konfliktushelyzetek megel6zéséhez, elemzéséhez,
kezelési/megoldasi folyamatanak modszereihez, a
konfliktuskezeléshez sziikséges képességek
feltarasahoz/fejlesztéséhez, valamint a  konfliktuskezelés
tanitisahoz/tanulasdhoz ~ kapcsolédd  tudas  mozgdsitasa,
megerdsitése, kiegészitése. Tovabbi cél a konstruktiv,
erszakmentes konfliktuskezelés szemiéletének megerésitése és
formaldsa, valamint a résztvevOk tapasztalatainak és
ismereteinek bévitése, képességeinek feltirasa és a fejlesztési
lehet6ségek bemutatisa annak érdekében, hogy munkajuk soran
szakszertien tudjak értelmezni és kezelni a konfliktusokat.

2.1. A konfliktus témahoz kapcsolddd tapasztalatok és
szemléletmdd els6dleges feltarasa

2.2. A konfliktusok definicidja, értelmezése

3
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2.3. Konfliktuskezelési stratégiak megismerése, el_('ﬁnyﬁk
és hatranyok

24. Sajat  konfliktuskezelési  technikdk  tudatossa
tétele/megismerése

2.5. Hatékony konfliktus megoldasi stratégiak elsajatitasa
(asszerttv viselkedés, Onérvenyesités-onmenedzselés,
nyerd-nyerd megkdzelités, aktiv meghallgatas, ,.En-
tizenetek™ technikaja)

3. Tanulasi technikak (5 6ra)

Cél: a résztvevok tanuldsi stilusanak, motivacidjanak
megismerése, tudatositasa, hatékony tanuldstechnikik,
modszerek elsajatitisa, gyakorlisa, a tanuldsi stratégia
kialakitisa a tananyag konnyebb elsajatitisa, valamint az

| eredményes vizsgara valo felkésziilés érdekében.

3.1. Tanulasi motivacio, tanulashoz valé viszony (sajat
tapasztalatok és szemléletmdd feltarasa)

3.2. Tanulési stilus (sajat tanulasi stilus megismerése)

3.3. Tanulasi stratégiak (az egyéni tanulasi stilushoz
lleszkedd tanulasi technikak elsajatitisa,
teljesitmény-szorongas csOkkentése,
problémamegoldas fejlesztése)

34. Tanuldsi  szokdsok, a tanulds tervezése,
id6gazdalkodas, pontossag, napirend — hetirend

A felnéttképzést kiegészitd tevékenység valamennyi képzésben
résztvevSt célozza meg, a fentebb meghatarozott egységes
tematikaval.

Ha a palyazat kiirja, vagy a képzés megrendeldje igényli,
akkor a képzés végén megtartott felndttképzést kiegészitd
tevékenység:

»Munkavallalis elGsegitése”

Tematikai vazlat (24 ora)

A feln6ttképzést kiegészitd tevékenység célja: A képzésben
résztvevok felkészitést kapnak a munkaeré-piacra vald
kijutashoz.
Osszes 6rak szama: 24 tanra
Ebbol:

e  Elméleti 6rak szama: 24 tanéra

e Qyakorlati 6rak szama: ---

A feln6ttképzest kiegészitd tevékenység tematikéja:
1. Munkaerd-piaci alapismeretek (6 6ra)

1.1. Munkaer6-piaci kdrnyezet (munkaerd-piac
fogalma, foglalkoztatasi aranyok megoszlasa,
kistérségi munkaerd-piac)

1.2. Helyi, térségi munkaerd-piac feltérképezésének
modszerei (allaslehetdségek felkutatisanak
modszerei és eszkozei)
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1.3. Foglalkoztatasi jogviszonyokkal kapcsolatos
alapismeretek (fajtai, eltérései és azokbol adodo
kovetkezmények)

1.4. Munkaiigyi alapfogalmak (munkaszerz6dés |
tartalma, munkavallalo jogai, kitelezettségei,
addzasi alapismeretek stb.)

2. Allaskeresési alapismeretek (12 6ra)

2.1. Az egyén kiils6-bels6 erdforrasai (koryezeti,
demografiai, 1élektani tényezok, kapcsolati toke)

2.2. Tudatos allaskeresési eszkozok (egyéni
szempontok, munkaltaté szempontjai, célallas
fogalma)

2.3. Onéletrajz, motivacios levél megirasanak
elsajatitasa (a megszerzett képesitéshez
kapcsolédé munkakér betSltésére alkalmas
Onéletrajz készitése)

2.4. Interjira valo felkésziilés (megjelenés, viselkedés,
kommunikaci6)

2.5. Kapcsolatfelvétel modjai, targyalastechnika, |
onmenedzselés

3. Kommunikacids alapismeretek (4 6ra)
3.1. Kommunikaciés csatornak
3.2. Verbélis nem verbalis eszkdzok
3.3. Kommunikaci6 gyakorlasa (agressziv, passziv,
asszertiv kommunikacié szituacios jatékokon
keresztiil

4. Munkaviszony létesitése (2 ora)
4.1. Beilleszkedés a munkakozosségbe, tolerancia,
lojalitas
4.2. Munkahely megtartasa, alkalmazkodas és
Onérvényesités

A vizsgira bocsatas feltétele —egy a képzéshez kapcsolods,
annak eredményeként betSlthetd munkakorokhdz igazodd —
Onéletrajz és motivacids levél elkészitése.

A résztvevik a felnbttképzést kiegészitd tevékenység végén
teszt formdjaban adnak szamot a megszerzett ismereteikrol

11.3.1. Egyéb specialis feltételek Nem relevans.
biztositdsanak maddja

e ———
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A fejleszt6 intézmény azonositoi

A képzési programot készitette:

Szervezet neve: Tarsadalmi Esélyteremtési Féigazgatosag -

Cime: 1135 Budapest, Szegedi ut 35-37.

Fejleszt6 munkatarsak:

Kijelentem, hogy:

Az Fktv. 2/A. § (2) bekezdés a) pontja szerinti részszakmara felkészitd szakmai oktatdsdra vonatkoz6
képzési program szakmai tartalméban és modszereiben megfelel a szakképzésért felelés miniszter altal
kiadott képzési és kimeneti kovetelményeknek (KKK-nak).

A képz6 intézmény az Fktv. 2/A. § (2) bekezdés a) pontja szerinti részszakma elméleti részének
oktatdsa esetén a tartalomnak megfelel6 szakos tanari szakképzettséggel, ennek hianyaban az oktatasi
tartalomnak megfelel6 felséfokn végzettséggel, vagy felséfokil végzettséggel és a képzési teriiletének
megfeleld szakképzettséggel, vagy kozépfoku szakképzettséggel (technikusi, mestervizsga),
részszakma gyakorlati oktatdsa esetén a tartalomnak megfelel6 felsofokn végzettséggel vagy a képzési
teriiletének megfeleld szakképzettséggel és szakmai gyakorlattal rendelkezd oktatokat alkalmaz.

Az Fktv. 2/A. § (2) bekezdés a) pontja szerinti részszakmdra felkészit6 szakmai oktatas esetén a
szakképzésért felelés miniszter altal kiadott képesitési és kimeneti kévetelmények (KKK) altal eldirt
eszkozok és felszerelések rendelkezésre allnak.

Budapest, 2022. <4 . 1%

Sztojka Attila
foigazgatd
J
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Szakértoi vélemény

Az elbzetes mindsités soran megallapitom, hogy a képzési program tartalma megfelel Fktv.-nek és
szakmai oktatds esetén a szakképzésrdl szold toérvénynek és a szakképzésrol szolo torvény
végrehajtasarol szolé kormanyrendeletnek, a szakmai oktatassal érintett célcsoport szaméra
megszerezhetbek a programban megjelslt kompetencidk a képzési programban meghatérozott
tartalommal, feltételekkel és modon.

Az Fktv. 2/A. § (2) bekezdés a) pontja szerinti részszakmara felkészitd szakmai oktatas esetén a
képzési program megfelel a részszakma képesitési és kimeneti kovetelményében meghatarozott
eléirasoknak.

A képzési program megfelel az adott programra évényes, hatalyos szabalyoknak.

Mindsités helye: Budapest
Mindsités datuma: 2022. aprilis 25.

FSZ/2020/000294 Mihalka Gabor Laszl6éné
Szakértéi nyilvantartasi szam Szakértd neve

Szakért6 alairdsa

e — ) .
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